
TASTING MENU
FULL EXPERIENCE 7 DISHES
THB 2,800++ PER PERSON

MARINATED DEEP-FRIED PORK | BLUE CRAB | GARLIC
GLUTINOUSE RICE | GINGER | SHALLOT | CHILI | PEANUT

เมี่ยงใบชะพลูไสกรอกขาวเหนียวเขาวง

GOLDEN PUFF BEEF MASSAMAN CURRY
ทองพลุมัสมั่นเนื้อ

CHIANGRAI STYLE SPICY SMOKED DUCK BREAST
DRIED CHILI PASTE | AROMATIC HERB

ลาบเมืองเหนือเปดรมควันไมโมก

CLEAR SOUP YELLOWTAIL FISH | ROASTED SHALLOT | GARLIC
GREEN MANGO | TURMERIC | COCONUT VINEGAR JUICE

ตมขมิ�นปลาหางเหลือง

GRILLED RIVER PRAWN
TAMARIND-SHRIMP PASTE DIPPING SAUCE | CRUNCHY VEGETABLE

กุงยางหวานขาวผัดน้ำเคยตะลิงปลิง

JUNGLE CURRY FREE RANGE CHICKEN
CHILI | LEMONGRASS | FRESH CARDAMON

แกงจันทรบูรไกบานตะนาวศร�

CRISPY COCONUT SHELL | KAFFIR LIME MARMALADE
กระทงทองกรอบมะกรูดหวาน

MUSKMELON COCONUT MILK SORBET
ไอติมแตงไทยน้ำกะทิ

ALL PRICES ARE SUBJECT TO 10% SERVICE CHARGE | GOVERNMENT TAX
PLEASE LET OUR STAFF KNOWS IF YOU HAVE ANY SPECIAL DIETARY REQUIREMENT | FOOD ALLERGIE | FOOD INTOLERANCE

CRABMEAT FILLED,
STEAMED RICE DUMPLING
SHIMEJI MUSHROOMS,
GARLIC-CORIANDER ROOTS,
PEPPER
ขาวเกร�ยบปากหมอโบราฌ

GRILLED THAI FREE-RANGE
CHICKEN SKEWERS,
HOMEMADE CHILI-GARLIC
-PINEAPPLE VINEGAR
สะเตะลือโบราณไกบานตะเภาทอง

FAMILY THAI SET MENU
MINIMUM 2 PAX REQUESTED

THB 1,500++ PER PERSON

SOUP OF ASSORTED VEGETABLES,
AROMATIC HERBS
แกงเลียงผักรวม

GRILLED RIVER PRAWN (200G),
WILD WATER PLUM WOODEN,
SERVED TWO SAUCE
กุงแมน้ำสามสายยางไมโมก

GREEN CURRY THAI FREE-RANGE CHICKEN,
LOCAL EGGPLANT, CHILI LEAVE, ROTI CANAI
โรตีแกงเข�ยวหวานไกบานตะเภาทองดีปลีสด

WOK-FRIED MORNING GLORY, GARLIC-CHILI,
KLONG KHON SHRIMP PASTE
ผักบุงไฟแดงกะปคลองโคน

FRIED RICE EGG, PORK OR CHICKEN
ขาวผัดหมูหร�อไก


